La Carte
Noel 2025 & | An 2026

rueBabiliot - 21710 MONTCENIS
Té1:0385551380

;»’Slte mternet.malsonllev‘re.fr, -



Upérityo

Mini gougeres au COMTE *............o..eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeneeeesnneeens 280€/100¢g
Feuilletés aparitifs * ..........ooeeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeceeeeeeeeeeesaeaenes 3,20€/100¢
Pain Surprise * (83 10 Pers.) ....neeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeveeeeveaanns 28,80 € piece
CaNAPES ASSOMHS .....neeeeeeeeeeeeeeeeeeeeneeeeeeeeerseeesensessnsesssnsassnsasssnsasans 1,05 £ piece

Charcuteriea ” labrication oison”

Terrine de créme de foies de volailles aux éclats de morilles ................ 2848 €/ kg
Jambon persillé de Bourgoghe S’,@e’a&ﬂz@/%a@on ................................. 29,98 £ / kg
Paté en croiite Artisanal * S’péaaﬁz’é%a@on ..................................... 34,98 £ / kg
Paté en crolite festif ¥ ........ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeessnneeessnnnseens 36,98 € / kg
Rosette Artisanale * SPAOUECINORON covvreeerrrreeerererseeerrrsrrsseennnas 30,98 € / kg
Terrine de gibiers aux saveurs hivernales *.................ueeeeeeeeeeecnnnnnn.... 38,98 € / kg
Terrine supérieure festive CHOUS CONUNL * oo 38,48 € / kg
Jambon cru Artisanal S’pe’a‘a/iz?’%a@on ............................................. 49,98 € / kg
Cochon de lait reconstitué en galantine Qpéa‘a&z@/%ais’(m .................... 40,80 € / kg

Entroee Lroidee ¥ Sabricaton aicon”

(Euf poché au saumon fumé *Shlon ASOONOYE «.eeveeenererrereceerercnase. 4,60 € / pers. i

Foie grag de canard entier (tranché) * Silon ASOONOYE e.e.euenereevereenenenes selon cours
Saumon en médaillon glacé a la gelée parfumée au Monbazillac

et S8 FiNE MAYONNAISE ..........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesaseesseessssesneenns 6,90 € / pers.
Délice de Saint-Jacques aux petits legumes du moment en terrine et sa mayonnaise
CITFONNGE * ...ttt ceeeeeee e e eeeeaee e s e s ssessasssanasnnns 6,48 € / pers.
Demi-queue de langouste a la Parisienne

et <a fine mayonnaise * Solon ASOONOYLE <eeeeveveveceerererracecerererrasacrseesenas selon cours
Galantine de cochon de lait & I'ancienne Specialt? INARON .ceennneeeee.... 6,10 € / pers.

Dome de blanc de volaille de Bourgogne
aux pépites de foie gras a la gelée de Sauternes Nowetuo ... 5,40 € / pers.



Entreee chaudes” Slabricaton CWaicon”

Bouchée a la reine aux ris de veau et sa croustade feuilletée............... €,90 € /pers.
Escargots de Bourgogne (la douzaine) belle grosseur,

au beurre d’lsigny AOP (nouvelle recette) Drodkit de Shicon..n....... 9,90 £ / la douzaine
Coquille Saint-Jacques festive cuisinée sauce dieppoise...................... q,40 € / pers.
Millefeuille de ris de veau *, champighons, crémeux et savoureux oweouts .. 5.80 € / pers.
Boudin Blanc recette traditionnelle S’péaaﬁz@/%a@on ........................ 29,98 € / kg
Feuilletages realisés individuel selon disponibilite................................ hous consulter
Saumon et épinards en feuilleté au crémant de Bourgogne*................... 5,10 € /pers.

Coussin de chair de canard au Porto*, en pate brisée, au beurre d’lsigny ....4,98 € /pers.

Loiccone Chaude ? Slobricaton aicon”

Coquille Saint-Jacques festive cuisinée sauce dieppoise ........................ q,90 € / pers.
Duo de la mer * en spirale, poché dans un bouillon de citron jaune

et happé d’une sauce hormande CHOUOUEE e 14.90 € / pers.
Filet de flétan courtbouillonne, recouvert d’une sauce neige

aux aromes veloutés de Saint-Jacques* Qpe’ciaﬁz@'%a@on ................ 14.90 £ / pers.
Demi-queue de langouste a I'Américaine * Solon AQPORDUE ..eovevnneennn... selon cours

“Vondee Choudea ? Slabricaton aicon”

Coussinet de chapon « désossé » cuit a basse température,

happé d’un huage au Champagne ..............cooeeeeeeeeeeemeeceeeeeeeeeeaacennns 14,90 € / pers.
Pavé de biche roti sauce Saint-Hubert Specioltt JNOR0N....vvneneennnn. 14,90 € / pers.
Tournedos de filet de baeuf, juste snacké,

recouvert d’une sauce aux éclats de morilles ...................ccu.ee.e.c....... 15,90 € / pers.
Grenadin de filet mignon de veau poélé

aux miettes de chataignes et foie gras* ...........cooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn. 15,40 € / pers.

Piéce de veau hoble, saisie au beurre d’lsigny, en persillade,
aux escargots de Bourgogne * Choaueaaz’égg,@éaaﬁz@/%a@on ......... 14,90 € / pers.

S qumes

Pommes dauphine (6 pieces).........cueeeeeeeeeeeeeeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeane 3,90 € / pers.
Pommes de terre en dauphinois Fecat tOAOMEM ..o 3,45 € / pers.
Moclleux de pommes de terre aux éclats de truffes blanches * ............ 4,10 € / pers.

Chataignes fondantes étuvées au beurre de noisettes Specialits de Svicon . 4,90 € / pers.



Sone oubler

o (rand choix de viandes extra (beeuf, veau, agheau, volailles, porc)

e Sur commande S/OQ/C(ZI&@/CMQQOM : rotis de volailles supérieurs (pintade, poulet,
dinde)

Composez vous-méme votre menu !

FLour tout renseignement nous restons Q votre dispositon. !

..e‘\q\‘f"

* Produit disponible selon arrivage

(ot orgonieaton

“Lour le commonaiea -

Afin de pouvoir satisfaire notre aimable clientele,
hous vous remercions de passer commande :
Avant le mardi 16 décembre 2025

Pour le mercredi 24 décembre 2025

Avant le samedi 20 décembre 2025
Pour le mercredi 31 décembre 2025

Excaptonmellement o magosin Serq ouvert :

Le mercredi 24 décembre 2025 de £h00 a 16h00 NON-STOP
Le mercredi 31 déecembre 2025 de €h00 a 15h00 NON-STOP

SH6 horires hobitiel o magosin -

Du mardi au samedi de Eh15 a 12h30 & de 15h00 a 18h45
» dimanche matin de ghi5 3 1h30 ¢
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